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IN VIGNA | vigneti, di circa 30-35 anni, situati nella zona di Pitigliano, su terreni di
origine vulcanica sono situati ad un‘altezza di circa 300 m.s.Lm.
Il sistema di allevamento e la controspalliera con potatura guyot,
capo a frutto semplice o doppio. Le cure colturali sono realizzate
secondo il Metodo Corino ossia una biodinamica esclusivamente
vegetale, con particolare impegno nella conservazione della
capacita produttiva del terreno e della longevita delle piante. Viene
inoltre realizzata periodicamente una pacciamatura nel sottofila con
fieno prodotto in azienda. La vegetazione delle vigne e sistemata ai
tutori senza cimature e cercando di prolungare lattivita fogliare fino

s R SATURNIA BIANCO
2018
METODO CORINO
La vendemmia costituisce un momento fondamentale per lottenimento TOSCANA L.G.T.
. 1 . . . f Da uve prevalentemente Trebbiano e Procanico
dei nostri vini e si realizza attraverso una rigorosa selezione manuale IMBOTTIGLIATO DA OLIS SOCIETA AGRICOLA SR.L. - SATURNIA - MANCIANO - ITALIA CRF GR 6555
deue uve VINO BIOLOGICO

ORGANISMO DI CONTROLLO
AUTORIZZATO DAL MIPAAFT

IN CANTINA Le uve sono state ammostate e la fermentazione e svolta grazie ai L ONTENESOLFT)

lieviti naturali dei luoghi; essa e stata gestita con periodiche follature CONTAINS SULFITES
; : | ) ] Nk NON DISPERDERE IL VETRO NELL’AMBIENTE

a partire da circa 60 ore dalla collocazione dei mosti nei tini. La mace- PRODOTTO INTTALIA
razione é protratta per circa 4 settimane, successivamente il vino,
comprensivo della parte derivante da torchiatura soffice delle vinacce,
e stato trasferito in botti di legno per circa 5-6 mesi. Non & stato
effettuato nessun tipo di intervento enologico invasivo, né l'aggiunta
di alcun additivo compresa la SO2.

VIGNAIOLI

ILVINO La Maliosa Saturnia bianco € un vino prodotto con uve di Procanico e o
Trebbiano toscano in parti uguali. | valori totali di solforosa sono
inferiori a 10mg/litro; la gradazione alcolica e di 12,50%.
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“// Note di degustazione:

ILcolore si presenta giallo con riflessi verdognoli.
Al naso ¢ fruttato con leggeri sentori balsamici.

In bocca ¢ schietto fresco ed equilibrato
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~__Esempi di abbinamenti gastronomici:
AT »Aﬁ:tipasti di mare, carni bianche, pesce azzurro. Formaggi poco
‘stagionati. La Maliosa Saturnia bianco, & un vino vivo, in continua

~ evoluzione, Vi consigliamo di prendervi il tempo per goderne le
trasformazioni.
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Temperatura di servizio: Qualche grado in meno dellambiente.

Non usando né in vigna né in cantina alcun prodotto di origine
animale, il vino La Maliosa e indicato anche per chi osserva
una dieta vegetariana e vegana. : %29




