Buona complessita olfattiva con decisi sentori vegetali  di oliva T
verde. BORELLA
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Notevole armonia olfatto-gustativa.

La Maliosa Aurinia

Olio Extra Vergine di oliva biologico

L—

Frantoio, Leccino, Moraiolo, Pendolino

10-70 anni
JNA&T +, AA+<E@ U+ + s |E,«8s+ /£ E,E 1+ A& EU 9 Gambero Rosso
Vaso %ﬁ% 2016
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Olid'talia
Altitudine 30om s.I.m., collina interna

Terreno di medio impasto tendenzialmente argilloso
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Manuale e con agevolatori, le olive sono poste in cassette
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per preservarne l'integrita.

Ottobre - Novembre
Ogni varieta viene raccolta separatamente nel momento di apacsuia
maturita ottimale.
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A freddo (T max. 26°C) in frantoio a ciclo continuo
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In recipienti di acciaio inox in locali idonei anche come
temperature, tra 10°C e 16°C. Conservazione sotto
azoto per mantenere intatta nel tempo l'alta qualita dell'olio.
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Previa GPXVE"MSRI

Tenere al riparo dalla luce e da fonti di calore per mantenere la
qualita dell'olio

« Acidita (in acido oleico) 0,13
« Polifenoli mg/kg 229
« Tocoferoli mg/kg 308
* Perossidi mcq 02/kg 8,2
* K232 1,83
* K268 0,13
* AK 0,002

ESEMPI DI ABBINAMENTO GASTRONOMICI
CON LA MALIOSA AURINIA
Zuppe FU&z+,8 x5 A§""8 + <49U&9A+ UE,T4 TE54 "4,,5«x<& U T14&l
o sulla zuppa di cipolle.
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'%:2;::? Maionese - Perfetto per la maionese fatta in casa.
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0 pesci cotti al vapore.
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in generale.
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